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Resumo - A rúcula é uma hortaliça folhosa que apresenta vida de prateleira curta quando submetida a condições de estresse. O objetivo deste trabalho visa avaliar o comportamento fisiológico de cultivares de rúcula minimamente processadas.  Os parâmetros físico-químicos analisados foram: perda de massa fresca, sólidos solúveis totais, acidez total titulável, pH, relação SST/ATT além de análise sensorial. O delineamento experimental foi inteiramente casualizado em esquema fatorial 6x5. Foi observado ao longo do experimento perda de massa fresca em todas as cultivares bem como redução nos teores de sólidos solúveis, acidez e na relação SST/ATT ao passo que os valores de pH aumentaram com o tempo de armazenamento. Todas as cultivares apresentaram redução significativa nos parâmetros sensoriais até o 10° dia de análise. A cultivar Cultivada mostrou-se resistente ao longo do período de armazenamento mantendo em boas condições físico-químicas e sensoriais até o 8° dia de análise. 
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Postharvest rocket cultivars physiological behavior minimally processed 
Abstract - The rocket is a leafy vegetable that has a short shelf life when subjected to stress conditions. This study aims to evaluate the physiological behavior of rocket cultivars minimally processed. The physical and chemical parameters were: loss of weight, total soluble solids, titratable acidity, pH, SST / ATT, beyond sensory analysis. The experimental design was completely randomized in a factorial 6x5. Was observed over the loss of weight experiment in all cultivars and reduction in soluble solids, acidity and TSS / ATT while the pH values ​​increased with storage time. All cultivars showed significant reduction in sensory parameters until the 10° day of analysis. Cultivar Cultivated proved resilient during the storage period keeping in good physical-chemical and sensory conditions until the 8° day of analysis. 
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